CENONE DI CAPODANNO in LUNAROSSA
Inno alla biodiversita 31 dicembre 2010
MENU

Antipasti SaPori dei Presidi
1) Entree dei4 Presicli
bruschettina di pane sesamo e salsa di olive nere di Ferrandina
bruschettina di pane casereccio con falde di melanzane rosse di Rotonda
bruschettina di pane casereccio integrale conrondelle di Pezzente in Pignata

bruschettina di pane alle olive con Podolico in caldo

2) Involtini di vitello Podolico ripiene di caPPe”e di Porcini su cacioricotta lucano
a filo d’ olio di maiatica delle calanche

3). Sformato di Patate di montagna con Pistacchi e as[:)aragi della val cl’Agri
4). Cestino di Piccolo pane di memoria antica a filo di ogliarola

Primi Piatti
1) Risotto bio confalde di Porcini burro di bufala e scamorza affumicata

2) Cavatelli con salsa di noci e tartufo lucano

Secondi Piatti
1. Calotte di arance di Rabatana ri[:)iena di tocchi di maiale con mosto cotto

2. Cosciotto di agne”o del Pollino con olive nere di Ferrandina fritte al finocchietto

Piatto del buon augurio
1) Salsiccia lucana con lenticchie
Dessert
Crema di ceci e cioccolato in Crcsl:)e“a di “carosella”
SPumante lucano e Panettone

Vino Luna Rossa

€£.80.00
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