Menu di Natale

euro 140.00 con i vini
euro 110.00 senza i vini
da ordinare per tutti i commensali

Crudo di scampi e gamberi al frutto della passione con
pappa al pomodoro, pancetta al vapore e spuma di
caciucco.

Tortelli di cappone di mare e di terra con uova di
quaglia ed il suo brodo aromatizzato al tartufo bianco
d’Alba.

Risotto profumato agli aghi di pino con tartara di
branzino leggermente affumicato ed aromatizzato al
wasabi .

Medaglione di cervo all’aroma di caffé con pan brioches
al cacao, fegato grasso e glassa al Pineau des
Charentes.

Ananas glassato al mandarino con gelato al panettone
e tortino al cioccolato michel cluizel .



