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*Per festeggiare ancora una volta insieme
’anno nuovo, il nostro cuoco Luigi Nastri
vi propone una grande cena di San Silvestro

* *



Cena di Capodanno

Sushi di pesce azzurro

Caprese di capesante
con puntarelle

Insalata di gamberi rossi
dopo un viaggio in oriente

Ravioli di pomodoro
con triglie e acqua di mare

Risotto burro e parmigiano
con crudo di fassona piemontese e tartufo bianco

Dentice
con patate e seppie

Raviolo di cotechino
con lenticchie

Profumi colori e consistenze

a persona (bevande escluse) 130 €

In abbinamento proponiamo la seguente
degustazione di Champagne

Cramant Grand Cru ’05 Larmadier Bernier
Millesimé 04 Michel Arnauld
Millesimé ’02 Thiénot

Millesimé ’02 Pascal Douquet
Grand Cru demi-sec Etienne Lefevre

a persona 70 €






